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Nazwa zaméwienia:

»Przygotowywanie i dostawa positkow (ustuga cateringowa) dla dzieci uczeszczajagcych do nowo
powstategoprzedszkola przy ul. Podwale 1 w Szczecinku w okresie od wrzesiern 2020 do sierpien
2022

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest usluga przygotowywania i dostarczania positkow dla 25 dzieci
z Grupy [ w okresie od wrzesien 2020 do sierpien 2021 oraz dla 25 dzieci z Grupy II w okresie od
wrzesnia 2021 do sierpnia 2022 uczgszczajacych do Przedszkola Edukoland w Szczecinku w ramach
realizacji projektu pod nazwa: ,,Przedszkole Edukoland — szansa na terapi¢ i edukacje¢ dziecka”
wspolfinansowanego z Europejskiego Funduszu Spolecznego w ramach RPO WZ 2014-2020.

Usluga obejmuje realizacj¢ ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu i dostarczeniu
do przedszkola positkow wraz z napojami dla maksymalnie 50 dzieci, w wieku 3 1 4 lat w podziale na
grupy w roéznych etapach czasowych). Wykonawca jest zobowigzany stosowac si¢ do przepisow
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. obezpieczenstwiezywnosci i zywienia (tekst jedn. Dz.U. 22019 1.
poz. 1252).

1. Posilki obejmuja:
» [ill $niadanie
» obiad: zupa, drugie danie, surdéwka+ nap9j
» podwieczorek
= napoje ciepte i zimne

2. Warunki dotyczace jakoSci i iloSci przygotowywanych positkéw:
I Sniadanie:

= kuchnia mleczna

= kanapki z pieczywa roéznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, Zytniego,
wieloziarnistego, stonecznikowego, mieszanego z dodatkiem masta, wedliny, sera zottego,
sera biatego, jajka gotowanego, ryby, past migsnych lub/i warzywnych, dzemu, miodu
pszczelego naturalnego, warzyw

= napoje, takie jak: herbata ziolowa, herbata owocowa, herbata z cytryna, kakao, kawa zbozowa

II Sniadanie:
= OWOC / Warzywo
Obiad:

= zupa: gramatura nie mniej niz 200 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kcal;

= drugie danie: gramatura nie mniej niz 250 gram i kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kcal;

= kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml na jedno dziecko;

= jadlospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac¢ si¢ w tym samym
tygodniu;

= w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem migsnym, 1
raz rybnym, 1 raz jarski wraz z surowka;

» Kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace Zrodlem biatka zwierzgcego (migso
wieprzowe i wotowe, drob, ryby lub nabial) uzupethione o produkty bgdace zrodtem biatka
roslinnego (jarzyny, surowki, satatki, owoce) oraz ziemniaki (zamiennie kaszg, ryz, makaron);

= potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

= w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone;

= do przygotowywania positkow zalecane jest: stosowanie thuszczow roslinnych, duzej ilosci
warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin straczkowych, ré6znego rodzaju kasz,

= umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

= zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno — mi¢snym lub warzywnym,

= positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow.
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Podwieczorek
= kasza manna lub ryz z owocami , kisiel z owocami, budyn z owocami,
= napoje: woda mineralna niegazowana, sok naturalny 150 ml.
= kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego,
wieloziarnistego, stonecznikowego, mieszanego z dodatkiem masta, wedliny, sera zéltego,
sera biatego, jajka gotowanego, ryby, past migsnych lub/i warzywnych, dzemu, miodu
pszczelego naturalnego, warzyw.

3. Warunki dotyczace transportu positkow:

Wykonawca dostarcza positki wlasnym transportem (samochod spetniajacy wymogi
sanitarnotechniczne do przewozu zywnosci). Transport positkow powinien odbywaé si¢ w
pojemnikachzapewniajacych wlasciwa ochrone i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw
srodkamitransportu przystosowanymi do przewozu zywnos$ci. Na Wykonawcy bedzie spoczywat
obowigzekodbierania pojemnikow oraz ich mycia i wyparzania. Na Wykonawcy bedzie spoczywat
obowigzekodbioru resztek w zamknietym, sterylnym pojemniku. Odbior resztek powinien odbywac
siecodziennie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia min. 5-dniowego jadtospisu,
zawierajacego m.in. informacje o wartosci kalorycznej positkow, na 4 dni przed pierwszym dniem
dostawy i kazdym nastepnym okresem zywienia, w celu akceptacji przez Dyrektora Przedszkola.
Zamawiajacy w terminie do 2 dni naniesie ewentualne poprawki, ktore Wykonawca zobowigzany jest
uwzglednic.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek zywnosciowych
zgodnie zobwigzujacymi przepisami prawa. Dystrybucja positkow zajmowac si¢ beda pracownicy
zamawiajgcego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
3dostarczonych positkow z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem wagowym i podtrzymania

odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow:
= zupy - temperatura 75 °C (+/-3°C)
= [l danie - temperatura 65°C (+/-3°C).
= napoje ciepte i zimne

4. W ramach zamowienia Oferent bedzie zobowigzany do:

= $wiadczenia ushug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktow spetniajagcych normy
jakosci produktow spozywcezych, przestrzegania przepisow prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia
2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. z 2019 poz. 1252 ze zm.),

= do przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci ( Roz. Z dn. 26.07.2016 Ministra Zdrowia ).

= $wiadczenia ushugi zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u,

= przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow kazdej z grup.

5. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznoS$ci

od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja otrzymana od Zamawiajacego (np.
posilki z zaleceniami diety bezmlecznej, wegeterianskiej, uwzglednienie indywidualnych
potrzeb alergikow).

6. Wykonawca wystawia¢ bedzie faktury/rachunek za kazdy miesigc, zgodnie z dostarczang liczba
positkow na podstawie przedtozonego do akceptacji Zamawiajacemu zatacznika, okreslajacego
liczb¢ dzieci dla ktorych zamowiono i dostarczono konkretne positki w kazdym dniu.
Zamawiajacy bedzie zamawiat positki kazdego dnia do godziny 8.30 (dotyczy obiadow i
podwieczorkow na dany dzien) oraz kazdego dnia do godziny 15.00 (dotyczy $niadan na dzien
nastepny).



